7% BENTO € 10,00

) FIAHL— o
AN Dry curry

Ingredienti: macinato di carne misto, cipolle,

carote, pomodori, melanzane, dado di curry,
soia, sake, salsa cyuno.
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u Ingredienti:
Yakl S Ob a noddles con uova,
cipolle, verza, carote,

zucchine, carne di
maiale, salsa yakisoba,
alga nori

Ingredienti:
gamberi, uova, panko, sale,
pepe, farina, salsa tonkatsu,
mais, pomodori, insalata, riso,
R—— | gomashio



4) T 55 EL Vegetariano

Ingredienti:

Salada udon cem‘szl:::,sww';‘:;‘::

brodo dl combu e
 shiitake

BIZXV ONIGHIRI €1,50
* OMOEBIZED wakame
o fERIZED sake

Vegetariano

e BEXBIZEY alla griglia

Onighiri



KR edamame € 3,00
PSP té verde € 1,00
BK acqua €1,00
7Y e rE—u birra Asahi € 3,50
Set menu birra & edamame € 6,00

E consigliato prenotare i bento e gli onighiri compilando il
modulo allegato e inviandolo al seguente indirizzo e-mail a
TOMOKO:

crea0707@hotmail.com

https://www.dropbox.com/s/8sc4bqgv378hjtup/
Ordini%20bento%200nighiri%20fujikai%202022.pdf?d|=0

Si prega di prenotare soltanto per e-mail

La prenotazione sara correttamente effettuata solo dopo aver
ricevuto una risposta di conferma e si abbia prenotato entro
giovedi 29 settembre
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